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[l metodo di produzione unisce tradizione ed innovazione, The production process is a combination between tradition and h e Veder a ,Splga che cresce, -"'n il La storia della Pasta Montagna nasce dalla passione e dall’e- The Montagna Company has been made from the passion and
garantendo una lavorazione totalmente a freddo, capace di innovation. The dough is mixed a low tempratures to ensure the p.m, me eﬁ‘. f“ ! zwne plu grande"’ ¥ | S b o - sperienza della famiglia Montagna. Domenico Montagna & the competence of the Montagna family. Domenico Montagna
preservare integralmente le proprieta delle proteine e degli integrity of the nutrition values of each single ingredient. R || B - . riuscito a riprodurre nel proprio laboratorio un prodotto dotato  has been able to produce a traditional egg dry pasta as it was
amidi. Lessiccazione, lenta e a basse temperature, assicura The drying phase is done at low temperatures, to assure excel- e ' ATty - : - SRS S della stessa genuinita e delle stesse caratteristiche della pit made in the past, according to the original tradition of Marche
un comodo e rapido tempo di cottura del prodotto. Una pasta  lent results during the cooking, providing Montagna Pasta with v i A ol Ak T — i ) . autentica tradizione Marchigiana. Region: a product with genuine taste and authentic quality.
unica, quella di Montagna, genuina e leggera, dotata di un ec-  a unique taste, a special lightness and an extraordinary digesti-

cellente valore nutritivo. ve power.
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PASTA UOVO MARCHIGIANA

pu EGG DRY PASTA FROM MARCHE REGION
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Codice Art Pezzatura
Sku number Size

106 250g

506 500g

706 250g

806 500g

256 1Kg

206 5Kg

Codice Art Pezzatura
Sku number Size
100 250g
500 5009
700 250g
800 500g
250 1Kg
200 5Kg

Jopllobin:

2mm

2mm

Codice Art Pezzatura
Sku number Size

107 250g

507 500g

707 250g

807 500g

257 1Kg

207 5Kg

Chitoreine

Codice Art Pezzatura
Sku number Size

102 250g

502 5009

702 250g

802 5009

252 1Kg

202 5Kg

/@WWZM

12mm

Codice Art Pezzatura
Sku number Size

104 2509

504 5009

704 250g

804 5009

254 1Kg

204 5Kg

Codice Art
Sku number

Pezzatura
Size

711

250g

' 3mﬁ;,5 mm sp

W ol

Codice Art Pezzatura Codice Art Pezzatura
Sku number | Size Sku number Size

110 250g 162 | 2509

510 500g

710 250g

810 500g

260 1Kg

210 5Kg

3mm

Codice Art
Sku number

Codice Art Pezzatura Codice Art Pezzatura
Sku number Size Sku number ‘ Size

101 250g 153 | 2509

501 500g

701 250g

801 500g

251 1Kg

201 5Kg

dimensione irregolare 8mm

Codice Art Pezzatura Codice Art ‘ Pezzatura
Sku number Size Sku number Size

105 250g 158 | 2509

505 500g

705 250g

805 500g

255 1Kg

205 5Kg

e

103

503

703

803

253

203

Codice Art
Sku number

g;;zatura Codice Art ‘P_ezzatura
250g ?égnumber \glszoe
500 — :
250g

500g

1Kg

5Kg

Pezzatura
Size

108

250g

508

500g

708

250g

808

500g

258

1Kg

208

s %o, SUGHI

2mm

Codice Art Pezzatura
Sku number Size

152 | 2509

4mm

Codice Art Pezzatura
Sku number Size

154 | 2509

o

1mm

Codice Art Pezzatura
Sku number Size

151 | 2509

Fasta e nunestre.
da Sfoglia

SENZA L'UTILIZZO DI TRAFILE

L
MONTAGNA
. Loy o

Peso netto 250gr
Durata prodotto 24 mesi

- Net weight 250gr
— | Shelf life 24 months =

ASTUCCIO/BOX 500g

Peso netto 500gr
Durata prodotto 24 mesi

Net weight 500gr
Shelf life 24 months

ESPOSITORE / DISPLAY

H 160 x L 100 x P 60

PRIVATE LABEL

- S A O e e e —

Dirata-prod0tio2A-MES] . ce———e

VASSOIO/TRAY 500g

Peso netto 500gr
Durata prodotto 24 mesi

Net weight 500¢

VASSOIO/TRAY 1Kg

Peso netto 1000gr
Durata prodotto 24 mesi

Net weight 1000gr
Shelf life- 24 months

POSSIBILITA

AT | CONFEZIONE CATERING

CATERING BOX

Peso netto 5Kg (4x1250g)
Durata prodotto 24 mesi

Net weight 5Kg (4x1250g)
Shelf life 24 months

CONFEZIONE B g e
AMICA DELL’ 3 P

AMBIENTE ':“' .



